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’ Antipasti-Cemuse
/ / mit luftgetrocknetem Serrano-Schinken
dazu diinn gehobelte Parmigiano Reggiano Flocken

\ ’ cremiges Topinambur—Siippchen

f mit schwarzem Triiffel aus Istrien verfeinert
’ ’ 1 dazu hausgemachtes Krauterbaguette
Yy

!

feines Soufflé vom norwegischen Lachs
o~ !in einer hausgemachten Rahm-Sauce auf Risotto
mit hausgemachtem Pesto aus frischen Krdutern

r X
‘ hausgemachtes Sorbet von der Johannesbeere
‘ im Glas mit Prosecco aufgefllt

zart rosa gebratenes Steak vom Kalbsrticken
‘ y miteiner hausgemachten Chili-Walnuss-Kruste gratiniert
an geschmackvoll fruchtigen Orangenjus
dazu Broccoli-Blumenkohl-Flan
und handgerollte Rosmarinbédllchen von der Heide-Kartoffel

hausgemachtes Pralinen-Mousse au Chocolat
an pikant-siifem Ananaskompott

BegriiRung des neuenJahres

mit einem Glas Sekt, Berliner & Kaffee




