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Meni - Weihnachten 2025

weihnachtlicher Grufd vom Kiichenchef Lutz Broker
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Cremeslippchen vom Kiirbis mit Apfelschnitz & Kiirbiskernol
begleitet von ofenfrischem Krauterbaguette
oder
samtige Sellerie-Apfel-Suppe, mit zarten Lachsstreifen veredelt_
serviert mit hausgebackenem Krauterbaguette
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zart geschmorte Keule von der franzosischen Barbarie-Ente
an festlich aromatischer Beifuf3-Jus
dazu hausgemachter Apfelrotkohl, mit Marzipan gefillter Bratapfel
sowie feinen hausgemachten Wallnussknodel
aus Heide-Kartoffeln in goldener Butterschmelze
oder
edler Braten aus der Keule desjungen Hirsch-Kalbs
an hausgemachter Rahmsauce von der Heide-Wacholderbeere,
mit Preiselbeer-Pfirsich & feinem Wirsinggemiise in cremig zartem Rahm
dazu hausgemachte Rosmarin-Knollchen von der Heide-Kartoffel
oder
weifdes Filet vom Steinbeifier
in frischen Garten-Krautern sanft gebraten
auf herzhaftem Béchamel-Lauch Risotto mit feiner Dill-Rahm-Sauce
abgerundet durch geschmolzenen Kirschtomaten und Rucolaspitzen
oder

zartes Filet aus der Lende vom Schwein
gefiillt mit einer hausgemachten Pfifferlings-Farce mit frischen Krautern
an einer geschmacksintensiven Jus feinsten Portweins
dazuin Speck geschwenkte Briisseler Kohl-Réschen
und handgedrehte Rosmarin-Ballchen von der Heide-Kartoffel
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hausgemachtes Marzipan-Parfait mit Lebkuchen veredelt
dazu winterliches Beerenkompott serviert mit gezuckerte Blatterteigstange
oder
hausgemachtes Gliihwein-Mousse
dazu aromatisches Birnenragout serviert mit gezuckerter Blatterteigstange
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