
 
 
 

Suppe 
 
 

feine Creme-Suppe  
vom frischen Stangen-Spargel 

mit Streifen vom zart gekochten Schinken verfeinert 
dazu hausgebackenes Kräuterbaguette  

11 € 
 
 
 

Spargel  
 
 

1 Pfund frischer Stangen-Spargel * 
dazu Lüneburger Heide - Kartoffeln  

und zerlassene Butter 
25 € 

 
 

* * * * 
 

1 Pfund frischer Stangen-Spargel * 
dazu Lüneburger Heide - Kartoffeln  

und zerlassene Butter 
mit frischem Rührei mit Kräutern verfeinert 

28 € 
 
 

 
 
 

Spargel  
 
 

1 Pfund frischer Stangen-Spargel * 
dazu Lüneburger Heide - Kartoffeln  

und zerlassene Butter 
mit dünn geschnittenem Schinken vom norddeutschen Schwein  

aus der Schinkenmanufaktur Basedahl 
31 € 

 
 

* * * * 
 

1 Pfund frischer Stangen-Spargel * 
dazu Lüneburger Heide - Kartoffeln  

und zerlassene Butter 
mit zartem handpanierten Schweine-Schnitzel 

29 € 
 
 

* * * * 
 

1 Pfund frischer Stangen-Spargel * 
dazu Lüneburger Heide - Kartoffeln  

und zerlassene Butter 
mit zartem Filet des Norwegischen Lachs  

32 €  
 
 
 
 



 
 
 

Sauce Hollandaise 
 

Auf Wunsch zusätzlich: 
frisch aufgeschlagene hausgemachte Sauce Hollandaise  

3 € 
 
 

 

* 1 Pfund frischer Stangen-Spargel 
Rohgewicht ca. 500 gr. 

vom 

 
 

 
 
 

VOM HOF. MIT HERZ - DAS SCHMECKT MAN 
Nur wenige Kilometer östlich von Lüneburg – im Herzen der 
Lüneburger Heide – baut die Familie Strampe köstlichen 
Spargel, süße Erdbeeren, fruchtige Himbeeren und knackige 
Heidelbeeren an. Dabei werden die Traditionen einer 
nachhaltigen Landwirtschaft gewahrt. Sie sorgen m it ihrem 
großartigen Team für gesunde und frische Lebensmittel . 
Überzeugen Sie sich davon gerne selbst in Neetze auf dem 
Spargelhof Strampe, in ihrem Hofladen und Café. Der Spargel 
ist an diversen Markt- und Spargelständen während der Saison 
erhältlich .  

 
 
 

 


