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‘Weihmachtlicher GrufS vom Kiichenchef Lutz Broker
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Feines Creme-Siippchen aus der Hochzeit von Heidekartoffel & Hokkaido Kiirbis
verfeinert mit frischem Apfelschnittz & Kiirbiskernol,

dazu hausgebackenes Krauterbaguette

— oder ——
Feines Creme-Siippchen von & mit frischen Pfifferlingen @

mit einer Sahnehaube veredelt,
dazu hausgebackenes Krauterbaguette

* fHauplgang

Zart geschmorte Keule von der franzésischen Barbarie-Ente
an festlich aromatischer Beiful3-Jus,
dazu hausgemachter Apfelrotkohl & mit Marzipan gefiillter Bratapfel
und hausgemachter Wallnussknodel aus Heide-Kartoffeln in goldener Butterschmelze

— RNy ———
Edler Braten vom jungen Hirsch-Kalb w
an hausgemachter Rahmsauce von der Heide-Wacholderbeere,
mit Preiselbeer-Pfirsich & mit Basedahl-Speck verfeinerter Rosenkohl ‘
dazu hausgemachte Rosmarin-Kndllchen von der Heide-Kartoffel
- oder
Zart gebratenes Filet vom Siilwasser-Zander

in frischen Krautern gebraten und vom Dill-Rahm gekrént,
- dazu hausgemachtes Kartoffel-Griinkohl-Risotto

und geschmolzene Kirschtomaten mit frischer Rauke
Zarte saftige Brust von der Mais-Poularde

handgefiillt mit getrockneten Tomaten,
an feinem Rahmjus, dazu Risi-Bisi

*  Dessert *
Hausgemachtes Marzipan-Parfait mit Lebkuchen veredelt,
dazu winterliches Beerenkompott serviert mit gesiifiter Spitze vom Blatterteig
— B —
Hausgemachtes Espresso-Mousse
an erfrischendem Ananas-Ragout serviert mit gesiif3ter Spitze vom Blitterteig
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